
ELVARME

Glasmesswiderstände bestehen aus einer mit Glas umhüllten 
bifilaren Platinwicklung. Durch die Umhüllung sind sie besonders 
temperaturstabil und eignen sich daher hervorragend für genaue 
Messaufgaben. Die Messwiderstände entsprechen in Ihren Grund-
werten und Toleranzen der DIN EN 60751. 

Der Einsatztemperaturbereich beträgt –200 °C … 450 °C. Die in 
der Tabelle enthaltenen Werte stellen eine Auswahl dar. Auf Anfrage 
sind auch andere Bauformen und Maße, höherer Genauigkeiten 
sowie Widerstandswerte lieferba. 

Vorteile
• Hohe Vibrationsfertigkeit
• Geeignet für Messungen mit max. Messstrom bis 10 mA
   (Selbsterwärmung zu beachten)
• hohe Temperaturwechselbeständigkeit
• hervorragende chemische Beständigkeit

Glass wire wound platinum RTD elements are made by winding a 
bifilar platinum wire onto a glass core and then fusing the exterior 
with glass. They are suitable for temperatures from –200 °C ...
+450 °C. The RTDs correspond in the basic values and tolerances 
to DIN EN 60751.

The values in the table are only a selection. Other shapes  
and measures higher accuracy and resistance values can be 
delivered at request.  

Benefits
• High vibration resistance
• Suitable for measuring with measuring current max. 10 mA 
   (to attend self-heating)
• High thermal shock resistance
• Excellent chemical resistance

 

Glasmesswiderstände
Glass RTDs
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Lebensmittelfühler werden u.a. in Brauereien, Molkereien, 

Keltereien und Käsereien sowie in der Biotechnologie und 

Pharmazie eingesetzt. Um den speziellen Bedürfnissen der 

Lebensmittel-, Getränke- und der Pharmaindustrie gerecht zu 

werden, erfüllen unsere Messfühler folgende Kriterien:

• Hygienegerechter Einbau der Fühler mit leicht 

sterilisierbarer Messstelle

• Alle produktberührenden Teile sind FDA-konform

• Lebensmittelechte Materialien

• CIP- / SIP-fähig

• Resistent gegenüber biologischen, chemischen, 

physikalischen und mechanischen Belastungen

• Kurze Ansprechzeiten

• Höchste Genauigkeit und Langzeitstabilität

• Umfangreiches Sortiment an Montagematerial

Food probes are used in breweries, creameries, wineries and 
dairies as well as in the biotechnology and pharmaceutics. 
To meet the specific requirements of the food-, beverage- and 
 pharmaceutical industry, our measuring sensors fulfil the 
following criteria:

• Hygienic installation of the probes with easily 
sterilizable measuring point

• All product-contacting components in keeping with 
FDA requirements

• Food safe materials
• Suitable for CIP and SIP cleaning methods
• Resistant to biological, chemical, physical and mechanical loads
• Short response times
• Highest accuracy and long-term stability
• Comprehensive range of installation material

Lebensmittelfühler
Food probes

KÜHL-, KÜCHEN-, LEBENSMITTELFÜHLER I COOLING-, KITCHEN-, FOOD PROBES4

FØDEVAREINDUSTRI

TEMPERATURFØLERE

https://newtronic.dk/


I  2

3KÜHL-, KÜCHEN-, LEBENSMITTELFÜHLER I COOLING-, KITCHEN-, FOOD PROBES

Einstechfühler mit Edelstahlgriff, z. B. Pt 100 Ω, Pt 1000 Ω, NTC

Penetration probe with stainless steel handle, e.g. Pt 100 Ω, Pt 1000 Ω, NTC

Einschraubkabelfühler Pt 100 Ω

Screw-in cable probe Pt 100 Ω

Einschraubwiderstandsthermometer mit Anschlusskopf NS   

Screw-in resistance thermometer with connection head NS
Einstechfühler mit Heizung Pt 100 Ω 

Penetration probe with heating Pt 100 Ω
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FOOD PROBES

Food probes are used in breweries, creameries, wineries and
dairies as well as in the biotechnology and pharmaceutics.
To meet the specific requirements of the food-, beverage- and
pharmaceutical industry, our measuring sensors fulfil the
following criteria:

• Hygienic installation of the probes with easily sterilizable measuring point
• All product-contacting components in keeping with FDA requirements
• Food safe materials
• Suitable for CIP and SIP cleaning methods
• Resistant to biological, chemical, physical and mechanical loads
• Short response times
• Highest accuracy and long-term stability
• Comprehensive range of installation material
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Alle Fühler können mit integriertem Kopftransmitter ausgestattet werden:

All sensors can be equipped with integrated head transmitter: Materialien  Materials

Fühlerspitzen und Ansprechzeiten

Probe tips and response times

Fühlerspitze  Probe tip 

Halbwertszeit  Half-life 

90%-Zeit  90%-time
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HTFP 40 HTFP 42 HTFP 52

HTFP 50

HTFP 43 / 44 HTFP 51
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HTFP 58 HTFP 188

HTFP 90 / 040

HTFP 90 / 052

KÜHL-, KÜCHEN-, LEBENSMITTELFÜHLER I COOLING-, KITCHEN-, FOOD PROBES 7



I  7

Übersicht Lebensmittelfühler - Einbaulänge nach Auftrag

Abstract food probes - built-in length acc. to order

KÜHL-, KÜCHEN-, LEBENSMITTELFÜHLER I COOLING-, KITCHEN-, FOOD PROBES8
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Abstract food probes - built-in length acc. to order

KÜHL-, KÜCHEN-, LEBENSMITTELFÜHLER I COOLING-, KITCHEN-, FOOD PROBES

Übersicht Lebensmittelfühler - Einbaulänge nach Auftrag

9

* mit Einschweißhülse

* with weld-in sleeve
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Kerntemperaturfühler
Core temperature probes

KÜHL-, KÜCHEN-, LEBENSMITTELFÜHLER I COOLING-, KITCHEN-, FOOD PROBES

Kerntemperaturfühler

als Pt 100, Pt 1000, NTC, SAW Resonator, Thermoelement (mit einem oder mehreren Sensoren)

Core temperature probe
as Pt 100, Pt 1000, NTC, SAW resonator, thermocouple (with one or several sensors)

10

 
CORE TEMPERATURE PROBES
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Kerntemperaturfühler (abgewinkelt)

Core temperature probe (bended)
Kerntemperaturfühler (gerade)

Core temperature probe (straight)

Shore 60 - 65
Messbereich: –10 °C … +250 °C 
Silikonfarbe: ähnlich RAL 8019

Shore 60 - 65
Temperature range: –10 °C … +250 °C 
Silicone colour: like RAL 8019

Messbereich: –10 °C … +250 °C 
Silikonfarbe: braun

Temperature range: –10 °C … +250 °C 
Silicone colour: brown

KÜHL-, KÜCHEN-, LEBENSMITTELFÜHLER I COOLING-, KITCHEN-, FOOD PROBES 11
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Core temperature probe wireless
Passive wireless probes 260 °C
CORE TEMPERATURE PROBE FOR OVENS

This thermometer is particularly eligible for wireless temperature
measurements in which the ambient temperature of the sensor is
above the functional range of conventional semiconductor devices
and batteries.

The passive wireless thermometer consists of a passive, nonwired
temperature sensor and an evaluation unit. The sensor
element of the temperature sensor is on passive SAW resonator.
The evaluation unit determines from the Impulse response of the
surface wave temperature sensor, the resonant frequency of the
resonator and calculates the temperature of the measuring point.

The maximum range of the passive wireless thermometer
depends on the transmit power used, the antenna design and the
electromagnetic environment conditions. Currently ranges of
0 - 5 m can be reached.
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Funkfühler mit Silikongriff

für Lebensmittel geeignet

Wireless sensor with silicone grip
suitable for food

Funkfühler mit T-Silikongriff

für Lebensmittel geeignet

Wireless sensor with T-silicone grip
suitable for food

Einstechfühler mit 1 … 3 Sensoren

für den Temperaturbereich von –40 °C bis +120 °C

Umgebungstemperatur des Griffes 260 °C

Penetration probe with 1 … 3 sensors
for the temperature range from –40 °C to +120 °C
Ambient temperature of the handle 260 °C

Einstechfühler mit 1 … 3 Sensoren

für den Temperaturbereich von – 40°C bis +120°C

Umgebungstemperatur des Griffes 260 °C

Penetration probe with 1 … 3 sensors
for the temperature range from –40 °C to +120 °C
Ambient temperature of the handle 260 °C
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Backofenfühler (L = 60-150 mm)

Oven probe (L = 60-150 mm)

14 KÜHL-, KÜCHEN-, LEBENSMITTELFÜHLER I COOLING-, KITCHEN-, FOOD PROBES

OVEN PROBE (L = 60-150 MM)
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www.newtronic.eu
www.newtronic.dk

+45 7669 7090

VORES PRODUKTSORTIMENT INKLUDERER:

VI FØRER PRODUKTER INDENFOR KATEGORIERNE:

HVAC & BYGNINGS-
AUTOMATIK

INDUSTRIELLE VARMESLANGER ANALYSEMÅLING

HSHP SELVREG. VARMEKABLER

ELPATRONER PROCESS HEATERS TERMOFØLERE

HIBC/A TILBEHØR TEMPERATURFØLERE

https://newtronic.dk/c/loesninger/category/temperaturfoelere
https://newtronic.dk/c/loesninger/termofoelere
https://newtronic.dk/c/loesninger/tilbehoer-til-temperaturfoelere
https://newtronic.dk/c/loesninger/hibc-a-varmemaatter
https://newtronic.dk/c/loesninger/foelerprodukt-1
https://newtronic.dk/c/loesninger/process-heaters

